
Château Belle-Garde

WEEK-END
PORTES OUVERTES

17 et 18 Septembre 2016

Dégustation Restauration
Vins de Bordeaux Château Belle Garde sur réservation
Saint-Émilion Château la Croix Caperot Tél. 05.57.24.49.12
Huîtres Marennes Oléron et saumon fumé
Produits de la Ferme du Périgord
Fromage de Rocamadour
Exposition de peintures LES ZAMATEURS D’ARTS

Samedi 17 septembre.
Le jeu de la dégustation animé par notre œnologue Denis Galabert
Dimanche 18 septembre
Animation musicale avec le groupe Marvine

Vignobles Eric Duffau
2692 route de Moulon 33420 Génissac – Tél. 05.57.24.49.12

e-mail : duffau.eric@wanadoo.fr



Château Belle-Garde - Château les Arromans de Garde

Dégustation des derniers millésimes :
Le Fruit de Belle-Garde 2015
Bordeaux Rouge 2014
Bordeaux Rouge 2014 Cuvée Fût de Chêne
Bordeaux Rouge 2013 Cuvée Fût de Chêne
Bordeaux Blanc 2015
Bordeaux Blanc 2015 Cuvée Privilège
Bordeaux Rosé 2015
Bordeaux Clairet 2015
Bordeaux Supérieur 2014 L’Excellence de Belle Garde
Bordeaux Supérieur 2014 L’Icône de Belle Garde

Dégustation d’Huîtres Marennes Oléron : Ets VIAUD
Dégustation de Saumon fumé : Eric GRAS
Dégustation de Foie Gras et Produits de la Ferme : Ets JACQUIN
Exposition de Peintures : LES ZAMATEURS D’ARTS
Samedi 17 :Jeu de la dégustation animé par notre œnologue Denis GALABERT
Dimanche 18 : Animation musicale par le Groupe MARVINE

Déjeuner samedi 17 et dimanche 18 septembre 2016
Sur réservation au 05 57 24 49 12

On dégustera
Plats froids
Assiette 6 huitres + saucisse 6,50 €
Assiette 12 huitres + saucisse 13 €
Assiette saumon fumé 5 et 10 €
Rillettes de saumon 5 €
Assiette périgourdine 11 €
(foie gras mi-cuit, rillettes de canard, magret séché fumé, saucisse sèche de canard, pâté Fénelon)

Assiette de fromage 2 €
Plats chauds

Magret de canard et gratin de légumes 11 €
Saucisse de canard sauce bordelaise et gratin de légumes 9 €

Vin, dessert et café offerts
On jouera
Lots à gagner au cours de différents jeux autour de la vigne et du vin
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