
Sur une exploitation du réseau bienvenue à la ferme, 
profitez d’un moment privilégié pour rencontrer 
les agriculteurs, déguster leurs produits dans une 
ambiance festive et décontractée.

DÉJEUNER 

FERMIER

Adulte : 16e

Enfant : 8e

 DÉGUSTATION  

Déjeuner fermier :
salaisons et fromages 
basques, lamproie, anguilles, 
escargots, légumes, viandes 
de porc, viandes de bœuf et de veau, veau, 
porc, miel, pain, pâtisseries, pâtisseries 
florales, confitures, pruneaux, vins, bière...

 DÉCOUVERTE  

Dégustations de vins

 DÉTENTE 

Ecole de musique d’Ambarès
Exposition de peintures
Les Comédiens du Théâtre Anoli :
«Les Crieurs Publics»
Attelage du cheval de trait
Animaux de la ferme par l’éleveur de porc 
Mini-ferme avec des chèvres, des cochons, 
des poules et des lapins

Repas organisé par le château 
samedi midi et samedi soir

chez Jérome Le Bail et Daniel Renat
168 avenue de la Garonne

33440 Saint-Louis-de-Montferrand

Tél. 05 56 77 43 97 / 06 81 88 51 80
chateau-madran@wanadoo.fr

www.chateau-madran.com
Ouvert toute l’année sur rendez-vous

Produits de la ferme - Viticulture
à 15 km de Bordeaux, direction Ambès,

Presqu’île, sortie St-Louis-de-Montferrand
en bordure de Garonne puis suivre 

le fléchage

St-Louis-de-
Montferrand

Château Madran

Marché à la ferme

Restauration sur place

TOMBOLA 
GRATUITE

Samedi 30 mai
De 10 h/22 h

Dimanche 31 mai
De 10 h/18 h
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Un évènement organisé par le
RELAIS AGRICULTURE ET TOURISME
17 cours Xavier Arnozan - CS 71305 - 33082 Bordeaux Cedex
Tél. 05 56 79 64 15 - Fax 05 56 79 64 24
E-mail : tourisme@gironde.chambagri.fr

Les producteurs  
vous invitent à faire  
votre marché autrement, 
loin de toute agitation  
et sans stress... 
Un moment privilégié  
pour rencontrer  
les agriculteurs,  
déguster leurs produits  
et échanger  
leur savoir-faire.

Flashe
z 

ce co
de !!

Saison 2015 des marchés bienvenue à la fermeSaison 2015 des marchés bienvenue à la ferme

Retrouvez l’actualité du réseau bienvenue à la ferme sur le site

www.BIENVENUE-A-LA-FERME.COM/GIRONDE

 1	 25-26/04	 Château de l’ Evêché	 Lalande de Pomerol • Françoise CHAUMET 

 2 	 10/05	 Château Queyssard 	 Pompignac • Françis MASSÉ

 3 	 23/05	 Domaine du Cheval Blanc	 Saint-Germain-de-Grave • Denis CHAUSSIÉ 

 4 	 31/05	 Bergerie de Daignac	 Daignac • Annie DREILLARD

 5 	 30-31/05	 Château Madran	 Saint-Louis-de-Montferrand • Jérôme LE BAIL 

 6 	 14/06	 Château La Pontête	 Vayres • Christian et Yannick LACOMBE

 7 	 28/06	 Château le Maine-Périn	 Langon • Alain et Sylvie DARROMAN

 8	 05/07	 Ferme Gauvry	 Rimons • Noémie DE GRENIER

 9	 12/07	 L’Atelier du Miel	 Saint-Sève • Dominique PELLET

 10	 19/07	 Château Liouner 	 Listrac-Médoc • Pascal BOSQ

 11	 02/08	 Moulin de Moustelat	 Pessac/Dordogne • Béatrice et Robert BARRIÈRE

 12	 16/08	 Château Champion	 Saint-Emilion • Véronique et Pascal BOURRIGAUD

 13	 06/09	 Château Haut de Lerm	 St-Martin-de-Lerm • Christelle et Valérie GONTHIER

 14	 06/12	 Château Courtade Dubuc	 Camblanes-et-Meynac • Nathalie et Hubert DARON

 15	 13/12	 Château Boutinet	 Villegouge • Nathalie ESCUREDO et Jérôme DEPOIZIER

Marché à la ferme

De 10h à 18h / Entrée gratuite

1

2

5
6

7

8

9

10

11

12

4

3
13

14

15
5

Ne
 p

as
 je

te
r s

ur
 la

 v
oi

e 
pu

bl
iq

ue
 -

 Im
pr

es
si

on
 : 

La
pl

an
te

. 3
, i

m
pa

ss
e 

Ju
le

s 
He

tz
el

 -
 3

37
00

 M
ér

ig
na

c.
 IL

 R
CS

 B
or

de
au

x 
33

7 
92

6 
74

5.
 Im

pr
im

é 
av

ec
 d

es
 e

nc
re

s 
à 

ba
se

 v
ég

ét
al

e 
su

r d
u 

pa
pi

er
 re

cy
cl

é.




