
 
Quel est le secret des Oscars Bordeaux 

Rouge ? 
 

Bordeaux,	
  le	
  26	
  février	
  2013	
  
	
  

La mode est aux Oscars ! Découvrez les lauréats des Oscars Bordeaux Rouge millésime 2011 qui ont 
été décernés à Lyon le 21 février dernier. Leur secret ? 

- des vins de plaisir conviviaux à déguster en famille ou entre amis 
- des vins accessibles et modernes 
- un rapport qualité prix remarquable (4 € à 7,50 €) 

 
	
  

	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  	
  

   	
  

OSCARS BORDEAUX ROUGE 
MILLÉSIME 2011 

 
 

Baron	
  de	
  Lestac	
  –	
  4	
  €	
  
Dourthe	
  La	
  Grande	
  Cuvée	
  –	
  7,50	
  €	
  	
  
Château	
  Haut	
  Phillipon	
  –	
  4,50	
  € 

Château	
  Lamothe-­‐Vincent	
  «	
  Intense	
  »	
  –	
  6,50	
  €	
  
Château	
  Saintongey	
  «	
  Vieilles	
  Vignes	
  »	
  –	
  	
  4	
  ,95	
  €	
  

Château	
  Turcaud	
  –	
  6,00	
  €	
  
Échantillons, visuels des bouteilles et de la soirée sur 

demande	
  
	
  

 

LES COMMENTAIRES DE DÉGUSTATION 
 

BARON DE LESTAC  
Contact : Baron de Lestac SA 
Aude de Rumigny 
Adresse : 21-24 rue Georges Guynemer 
33290 Blanquefort 
Tél. 05 56 95 54 00 
E-mail : a.derumigny@castel-freres.com 
Prix de vente grand public TTC : 4 € 
www.barondelestac.com 
 

 

 
La robe de ce vin subtile arbore à la fois une 
couleur grenat sombre associée à des reflets bruns 
soutenus. Le nez s’annonce avec intensité. Il 
possède une belle expression de fruits noirs et de 
petits fruits rouges, accompagnée d’une pointe 
vanillée. 
Concentré en bouche et équilibré avec des tanins 
très soyeux et finement boisé. Très expressif et 
finement structuré, ce vin a d’élégantes notes de 
fruits noirs et une subtile touche vanillée. 
 

DOURTHE LA GRANDE CUVEE  
Contact : Dourthe – Marie-Hélène Inquimbert 
Adresse : 35 rue de Bordeaux – Parempuyre – 
CS80004 33295 Blanquefort Cedex 
Tél. 05 56 35 53 00 
E-mail : contact@dourthe.com 
Prix de vente grand public TTC : 7,50 € 
www.dourthe.com 
  

 
Vin qui séduit par ses arômes de fruits rouges 
mûrs et des notes de vanille bien fondues.  
Sa bouche est ronde et équilibrée, aux tannins  
soyeux.  
La longueur de sa finale conclut une dégustation 
au plaisir élégant et gourmand. 
 
 



 

CHÂTEAU HAUT PHILIPPON 
Contact : SCEA Vignobles Roux  
Morgane Coustaut 
Adresse : 2 Beaucés – 33540 Gornac 
Tél. 05 56 61 98 93 
E-mail : vignoblesroux@orange.fr 
Prix de vente grand public TTC : 4,50 € 
www.vignobles-roux.com 

 

 
Grenat foncé aux reflets violines, ce vin 
dévoile de subtiles senteurs de cerise à l’eau-
de-vie. Des arômes chaleureux que l’on 
retrouve dans une bouche riche et longue, 
bâtie sur des tanins fermes. 

 
CHÂTEAU LAMOTHE – VINCENT « INTENSE » 
Contact : SCEA Vignobles Vincent - Fabien Vincent 
Adresse : 3 Laurenceau – 33760 Montignac 
Tél. 05 56 23 96 55 
E-mail : info@lamothe-vincent.com  
Prix de vente grand public TTC : 6,50 € 
www.lamothe-vincent.com 

 

 

 

La robe est profonde, presque noire. Le nez exhale 
de savoureux arômes de fruits rouges (fraise 
écrasée, cassis) et de fruits noirs (mûre, cerise 
noire), enveloppés par des notes vanillées et 
minérales. En bouche, on savoure la chair du 
raisin à maturité optimale qui enveloppe des 
tanins denses au grain noble. On retrouve la 
suavité et le fruit dans une finale persistante. 
 

CHÂTEAU SAINTONGEY « VIEILLES VIGNES » 
Contact : Les Hauts de Palette 
Jean-Christophe et Rodolphe Yung 
Adresse : 4 bis chemin de Palette – 33410 Beguey  
Tél. 05 56 62 94 85 
E-mail : h-d-p@wanadoo.fr 
Prix de vente grand public TTC : 4,95 € 
www.zebordeaux.fr 

 

 
Un Bordeaux bien typé, aux nuances rubis, 
qui libère d’intenses notes de fruits rouges et 
noirs agrémentées de grillé et d’épices. La 
bouche dense, très fruitée, est construite 
autour de tanins croquants. 
 

CHÂTEAU TURCAUD 
Contact : Earl Vignobles Robert – Château Turcaud 
Adresse : Vignobles Maurice Robert  
33670 La Sauve-Majeure 
Tél. 05 56 23 04 41 
E-mail : chateau-turcaud@wanadoo.fr  
Prix de vente grand public TTC : 6 € 
www.chateauturcaud.com 
 

 

 

 
Une très belle couleur rubis, sombre, presque 
noire, qui reflète la belle maturité obtenue. 
Au nez, des arômes bien mûrs de fruits rouges et 
noirs, fraise, cassis. 
En bouche, le boisé est bien intégré ; les tanins 
sont souples et fondus. C'est un vin au fruité très 
gourmand, rond et savoureux. 
 

OÙ LES TROUVER ? 
À Planète Bordeaux, dans la cave des 1001 châteaux, site oenotouristique dédié aux AOC 
Bordeaux et Bordeaux Supérieur, à seulement 15 minutes de Bordeaux. http://www.planete-bordeaux.fr 
RN 89 – Sortie 5 – 33750 Beychac et Caillau / 05 57 97 19 36 
Sur internet, www.1001-chateaux.com : une cave en ligne qui permet en seulement quelques clics de  
commander le vignoble bordelais ! 
Dans le cadre des différentes opérations promotionnelles des AOC Bordeaux et Bordeaux Supérieur qui 
rythmeront toute l’année ! 
Et enfin, chez tous les bons cavistes... 

Contact presse : Banc Public 
Tel. 05 57 19 19 57 / 06 88 20 18 59  

contact@banc-public.fr 
 


